F/[L155SCHMIEDE

CATERING FUR ALLE SINNE

» CREW & ARTIST CATERING - Ideen

Frihstiicksangebot

Kaltes

Cornflakes, Naturjoghurt, und frisches Obst.

Waurst & Késeaufschnitt, Frischkdse, Marmelade, Honig, Nutella, frisches Gebéck,

Brotchen, Vollkornbrotchen, Brot.

Warmes

Rihreier oder gekochte Eier oder Spiegeleier mit Speck.

Frihstiicksgetranke

Kaffee, Tee ‘s, Milch, Orangensaft.

Auszug des Speisenangebotes:
Auswahl an frischen Blattsalaten

Antipasti mit Brotkorb und Butter

Veggie
Gefllte Zucchini mit Karotten-Ingwer-Kartoffeln

Gemdsestrudel gefillt mit Broccoli & Karotten dazu leichte Kerbelsauce

Pasta
Pasta mit Ruccula Pesto

Lachsgulasch mit Maccaroni

Geflugel

gebratenes Hihnchen mit Salbei und Bacon
Dessert

Rote Grltze mit Vanillesauce

Apfeltarte
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Spargelcremesuppe

Tomaten- Mozzarellasalat

Fleisch

Fleischpflanzerl, (Frikadellen) mit bayerischem Kartoffelsalat

Die Mittagsangebote und die Abendkarte werden immer variieren. Auch vor Ort kénnen wir auf
spezielle Wiinsche reagieren. Der Speisenpreis ist kalkuliert auf abwechslungsreiche und frische
Gerichte. Gerade bei langen Produktionen achten wir darauf, raffiniert, abwechslungsreich und

mit frischen Produkten unseren Anteil an dem Gesamterfolg beisteuern zu kénnen.

Gerne stellen wir lhnen Ihr Wunschmeni zusammen. Kontaktieren Sie uns.

ictianl

GenussSchmiede GmbH . Philosophenweg 1. D-90518 Altdorf bei Niirnberg . Telefon: +49 (0) 9187/9229-351 . Fax: +49 (0) 9187/9229-353 . info@genuss-schmiede.com . www.genuss-schmiede.com



